RES TAURANTES

COMER E BEBER

i

MASCOTE ATREVIDA
DIOGO JUNTOU
A DECORACAO VARIOS
MACACOS DE PELUCIA,
QUE SAD AMASCOTE DO
RESTAURANTE. "PORQUE
TAMBEME UM ANIMAL
ATREVIDO", JUSTIFICA
0 PROPRIETARIO.

AMBIENTE

QUE SALTA
VISTA

FAMALICAO Diogo Brito voltou a apostar na vila de Joane para
abrir um restaurante onde tudo e “instagramavel’. Chamou-lhe
Attrevidu e, a preceito, criou uma carta arrojada, de comida

bem vistosa. TEXTO DE ANA COSTA FOTOGRAFIA DE MIGUEL PEREIRA/GI

epois deumasteakhou-
seirreverente, capaz de
deixar qualquer aman-
te de carne rendido ao
prato, Diogo Brito lancou-senuma
novaaventura culinaria, que tam-
bém nao deixa ninguem indife-
rente. “Queria reinventar o tradi-
cional snack-bar, mas com uma
apresentacao diferente, e onde
pudesse tambem usar as carnes
maturadas do Caso”, explica. Con-
cretizou o desejo no final do ano
passado, numamoradaa dois pas-
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sos do seu primeiro restaurante,
na vilade Joane.

Onome - Attrevidu - deixa adi-
vinhar que ali nada e convencio-
nal e até a decoracao ¢ sugestiva,
em linha com o ambiente indus-
trialque tambeém dominano Caso,
mas com pormenores que reme-
tem para o prazer da comida. O
menu, aque Diogo chamou “Food
Sutra”, tem arrojo,com forteapos-
ta nas opcoes vegetarianas. Os
hamburgueres e as francesinhas
sao os dois pilares da carta, mas

tambem ha lugar para outros sa-
bores, de inspiracao internacio-
nal, como as guiozas e as asinhas
de frango a abrir a refeicao, ou
ainda o waffle salgado com bife
de frango, os cachorros e noddles.
Recentemente, Diogo juntou os
combinados de marisco a carta:
“0 marisco também é atrevido, €
afrodisiaco”, justifica.

Francesinhas e
hamburgueres
Sa0 presencas
fortes na carta,
onde tambem
ha opcoes
vegetarianas.

A intencao ¢ que ali tudo seja
“instagramavel”. Tudo o que vai
paraamesasalta a vista, em espe-
cial o hamburguer de carne ma-
turada, feito com pao de cogume-
los de um azul vibrante e coberto
com queijocheddar. Outradas es-
pecialidades ¢ o hamburguer
black angus, em péo pita e com
molho de francesinha - ligeira-
mente adocicado e picante, uma
receita da mae Ofélia -, ou ainda
0 Donkey Kong, que leva carne
wagyu e presunto de pata negra.

Nas sobremesas, destaca-se o
guloso sweet porn, um petit ga-
teau que chega emparelhado com
uma bola de gelado. Para acom-
panhar, a sangria de espumante
de maracuja e a estrela da casa,
mas partilha o protagonismo com
umarica carta de cervejas artesa-
nais. @

ATTREVIDU

Rua Rio Pele, 603, Joane, Famalicao
Tel: 911544270

Web: tacebook.com/attrevidu

Das 19h as 01h. Sabado e domingo das
12h as 15h e das 19h as O1h. Encerra

a terca-feira.Preco medio: 15 euros
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